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IGP Ardeche, Casteljau.

Chardonnay (50%), Grenache Blanc (25%) et
Viognier (25%).

50 hL / ha

Sols de graves, permeables, sableux. Forte
densite de galets. Terroir argilo-calcaire pour
le Chardonnay.

Chaque céepage est vinifie separément.
Pressurage direct et fermentation a basse
temperature puis bdtonnage pendant plus
d’'un mois.

Elevage en cuve pendant 4-5 mois.

Couleur jaune pale, brillante et limpide. Nez
ou s'expriment des notes florales et de fruits a
chair blanche.

Servir autour de 10°C, en aperitif avec une RS anole
pissaladiere, de I|a tapenade, ou en plat
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principal avec du poisson ou une viande L‘EP[CUR]EN
blanche grillee. | __
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Pour en savoir plus sur le domaine et nos vins rdv sur
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