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IGP Ardeche, Casteljau.
I0OO0% Viognier
50 hL / ha

Coteaux argilo-sableux avec forte densite de
galets de riviere.

Vendange mécanique tét le matin pour
preserver la fraicheur. Pressurage direct.
Fermentation a basse temperature. Pas de
fermentation malolactique.

Elevage sur lies pendant plus d'un mois puis
soutirage et elevage en cuve avant une

mise en bouteille printaniere.

Joli nez fruite et floral du Viognier. Belle
longueur en bouche. Vin rond et elegant.

Proposez-le sur des asperges, un poisson, des eI ol
sushis ou une viande blanche. Osez un

fromage de chevre. L QPRIT
Servir frais (10°C).
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