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IGP Ardeche, Casteljau.
Syrah 50% Merlot 25% et Grenache Noir 25%
50 hL / ha

Sol Argilo-calcaire sur les coteaux, argilo-
pierreux en plaine.

Nous avons choisi la Syrah en majorite pour
obtenir un rose tout a la fois elegant et
gastronomique.

La fermentation est thermo-reguléee a basse
temperature.

Nez delicat avec des notes florales, cerise,
pomelo. Rose de repas.

A servir a l'aperitif, avec des fruits de mer, ou

une petite friture. Ce rose peut accompagner 2 ~
vos repas toute [‘annee avec des poissons, ®{assagnole
viandes blanches grilles ou plats epices

comme un couscous. L’ES PRIE

Servir frais (10°C).

ARDECHE
INDIC AT ION GEOGRAPHIQUE PROTEGEE

Pour en savoir plus sur le domaine et nos vins rdv sur

WWW.CASSACNOLE.FR




