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IGP Ardeche, Casteljau.

Assemblage de Marselan (50%), Grenache
Noir (30%) et Carignan (20%)

50 hL / ha

Terroir argilo calcaire.

Cépages vinifiés séparément. Eraflage et
vinification traditionnelle en cuve beton
thermoregulee avec remontages journaliers
pour le Marselan et le Grenache, pendant 15 a
20 jours. Maceration carbonique de 10 jours
pour le Carignan.

Robe rouge carminee. Nez de fruits rouges,
epices et reglisse. Bouche riche, fruitee,
epicee, tanins fondus et soyeux.

Vin elegant et harmonieux.
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