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IGP Ardèche, Casteljau.
100 % syrah
35 hL / ha
Terrasses argilo calcaires caillouteuses.
Vendange éraflée et vinifiée en cuve
béton thermorégulée. Remontages
journaliers avec macération de 15 jours.
Élevage en cuve béton pour 2/3 de la
cuvée et en barrique de 3 vins pour 1/3
de la cuvée pendant 10 mois.
Nez de fruits rouges frais et violette .Vin
fin et élégant avec une grande longueur
en bouche
A déguster avec de l ’agneau , du
canard, un méchoui de mouton ou un
coq au vin 
Servir à 20°C.

www.cassagnole.fr

D
o

m
ain

e d
e

C
assag

n
o

le


